
KOI 
 

dieses menü präsentiert  unsere st i lprägendsten, asiat i sch inspi r ier ten gerichte  der 

letzten jahre:  ein kul inar i scher melt ingpot von thai ländischer aromatik,  

chinesischen & japanischen zutaten und mit  al l  der inspirat ion, die TIM RAUE auf 

seinen rei sen gesammelt hat.  wi r  verwenden dafür fast ausschl ießl ich zutaten aus 

der region, wie miso von mimi ferments und johannisbeeren von bauer uwe und 

aus europa kommen norwegische krustent iere  und s iz i l ianische mandarinen.  einige 

wenige zutaten wie ingwer und mango kommen aus thai land , um den 

authenti schen geschmack zu ermögl ichen. und al l  das wird mit unserer typischen 

aromenwucht für s ie zuberei tet.  

 
 

KOKOSNUSS 1 ,  2 ,  9 ,  12 
grünes curry | kopfsalat 

 

SEEHECHT 1 ,  9 ,  12 
miso| mandarine 

 

KRUSTENTIER SUD 1 ,  9  

kapstachelbeere | tomate 

 

WEISSER SPARGEL  1 
yuzu| holunderblüte 

 

KALB 1 ,  2 ,  3 ,  9 ,  1 2 
shiso | jalapeño 

 

TAUBE SICHUAN 1 ,  2 ,  9 
kohl | johannisbeere 

 

NAM DOK MANGO 1 ,  2 ,  9 
l imette | reis 
 
292 euro inkl. 19 % mwst.  
 

. . .  unsere s ignatur -gerichte,  den WASABI KAISERGRANAT  1 , 2 ,3 , 12  und  

die ENTE "MARIE-ANNE"1 ,2 ,3 ,1 2  können s ie in  beiden menüs als zusätzl iche 

gänge für jewei l s € 44 in  ihr menü integrieren oder für jewei l s €  20 ersetzen …  

 

 

eine individuel le menügestaltung führt zu veränderten preisen  

wir  bit ten s ie um verständnis ,  dass wi r  bei  unseren menüs nur bedingt rücksicht  

auf al lergien und unverträgl ichkei ten nehmen können  


